
Reporte  de  la  actividad  desarrollada  en  el  año  2021  por  el   Servicio  de
Regulación Alimentaria

Habilitación y registro de locales alimentarios

Se habilitaron  1.465  locales ya sea por habilitación o rehabilitación. 

Dentro del total de locales habilitados los giros con mayor incidencia fueron:
rotisería 151 (10,3 %), minutas 121 (8,3 %), autoservicio 112 (7,7 %), distribuidor
con depósito. 107 (7,3 %), importador 98 (6,7 %), depósito 92 (6,3 %), pizzería 77
(5.3%),  panadería  73  (5,0  %),  confitería  72  (4,9  %),  restaurante  65  (4,4  %),
comidas al paso 45 (3,1 %), supermercado 22 (1,5 %) totalizando estos giros 70,8
% del total.

Habilitación y registro de productos

Productos ingresados : 6.436
Productos habilitados : 6.436

Se continuó con el proceso de depuración de la base de datos de productos dando
de baja  en el año 2021  223 registros de productos discontinuados.
 
Habilitación y registro de vehículos de transporte de alimentos 

Solicitaron  la  habilitación  bromatológica  en  el  año  2021  910  vehículos  de  los
cuales 751 fueron camiones, 110 camionetas y 49 de otros tipos de vehículos.

Inspecciones

Durante el año 2021 se realizaron 5.029 inspecciones a locales alimentarios:

 3.092 (61.5 %) por solicitudes de habilitación de locales
 1.126 (22.4 %) por denuncias
    354 (7,0 %)  oculares (por iniciativa del inspector)
    293 (5,8 %)  inspecciones programadas a locales alimentarios habilitados
      65 (1,3 %) a empresas con análisis de laboratorio fuera de condiciones
      59 (1,2 %) programadas a locales alimentarios sin registro bromatológico
      40 (0,8 %) por otros motivos
 
Se clausuraron 7 locales con los siguientes giros:
                                    
                                    
                                    2 panificadoras
                                    1 autoservicio
                                    1 supermercado
                                    1 minutas
                                    1 cafetería
                                    1 panadería
                                                      



Análisis de Alimentos

El   Laboratorio  de  Bromatología  realizó  la  extracción  de  2.546  muestras  de
alimentos que se comercializan en Montevideo a los efectos de su análisis por sus
Laboratorios de Microbiología y Químico.

El laboratorio de Microbiología realizó 4.882 análisis  
El laboratorio Químico realizó 3.048 análisis.

Unidad de Educación para la Salud (UEPS)

Se emitieron en el período Enero – Marzo de 2021, 1.946 carnés de manipulador
de alimentos

El total de exámenes en ese período: 2.199 con 253 exámenes perdidos.

Se suspendió la emisión de carné de manipulador por la pandemia por Covid-19 a
partir de abril hasta setiembre.

A  partir  de  setiembre  2021  fueron  realizadas  20  capacitaciones  en  forma
presencial (2 días de 3 horas cada una), con 330 personas capacitadas en las
mismas.

Centro de Información al Consumidor de Alimentos (CICA)

Se recibieron 2.660 denuncias en el año 2021, con los siguientes motivos:

             Alimento deteriorado/alterado:……………...……..567 denuncias
             Conservación de locales/falta de higiene:………..548 denuncias.
             Falta de habilitación de locales alimentarios : …  541 denuncias.
             Presencia de roedores/insectos: …………...…….390 denuncias
             Alimentos adulterados/con objeto extraño:..……. 169 denuncias.
             Manipulación de alimentos: …………………….....151 denuncias.
             Rotulación/fechado de alimentos:…………………136 denuncias.
             Conservación/envasado de alimentos: ………..…..73 denuncias.
             Eta/Brote : ………………………………………..….. 50 denuncias.   
             Transporte de alimentos:…………….……...….…... 35 denuncias.     
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